
Zestawy do dzielenia się dla grup zorganizowanych

Na kolejnych stronach znajdują się 
specjalne zestawy przygotowane z myślą 
o grupach zorganizowanych.

Serwowane „w stół” pakiety 
skomponowane zostały przez naszego 
Szefa Kuchni. Składają się z best sellerów
z naszego menu i stanowią wygodną 
alternatywę dla indywidualnych zamówień 
a’la carte. 

Zestawy do dzielenie się do doskonała 
propozycja na wieczór w gronie rodziny, 
znajomych, czy też integracyjne spotkanie 
firmowe.

Zapraszamy do zapoznania się z naszymi 
propozycjami. 



Zestaw do dzielenia się(minimum 8 osób)

zestaw basic

przystawki

• paluszki z batatów w przyprawach cajun (GF, LF)

• hummus z ciecierzycy z zaatarem, oliwą chili, granatem i 
natką pietruszki, podawany z pitą (LF, bez pity GF)

• nachosy zapiekane z cheddarem i jalapeno

• tatar z polędwicy wołowej z kaparami, szalotką, ogórkiem 
kiszonym, musztardą dijon, żółtkiem i tabasco (LF, na 
życzenie GF)

• śledź z cebulką w oleju lnianym (LF, bez chleba GF)

• skrzydełka w sosie buffalo

• mix oliwek (GF, LF)

• koszyk chleba (LF)

• zestaw sosów – czosnkowy, sriracha mayo, bbq (LF), 
sweet chili (LF) (wszystkie GF)

Cena: 147 zł NETTO/osoba

dania główne

• długo pieczone dwukostki żeberek wieprzowych w glazurze BBQ (GF, 
LF)

• sałatka z grillowanym halloumi, szpinakiem, marynowanym burakiem, 
komosą ryżową, pomidorkami koktajlowymi, suszonym pomidorem, 
chipsami z marchewki, pestkami słonecznika i dressingiem miodowo-
musztardowym (GF)

• gnocchi z pesto bazyliowym, pomidorkami koktajlowymi, rukolą i 
tartym pecorino

• smażone fileciki z dorsza w panierce piwnej (LF)

• kalafior w tempurze z dressingiem tahini (LF)

• pieczone ziemniaczki w przyprawach (LF)

• colesław (LF)

desery

• brownie z orzechami (GF)

• sernik nowojorski

GF – dania bez glutenu; LF – dania bez laktozy



Zestaw do dzielenia się (minimum 8 osób)

zestaw Premium

przystawki

• paluszki z batatów w przyprawie cajun (GF, LF)

• hummus z ciecierzycy z zaatarem, oliwą chili, granatem i natką 
pietruszki, podawany z pitą (LF, bez pity GF)

• nachosy zapiekane z cheddarem i jalapeno

• tatar z polędwicy wołowej z kaparami, szalotką, ogórkiem kiszonym, 
musztardą dijon, żółtkiem i tabasco (LF, na życzenie GF)

• tatar z pomidorów (GF, bez buraty LF)

• smażone skrzydełka z kurczaka w glazurze Buffalo (LF)

• smażone stripsy z kurczaka (LF)

• mix oliwek (GF, LF)

• koszyk chleba (LF)

• zestaw sosów – czosnkowy, sriracha mayo, bbq (LF), sweet chili (LF), 
habanero (wszystkie GF)

dania główne

• długo pieczone dwukostki żeberek wieprzowych w glazurze bbq (GF, LF)

• Beef Barbacoa – wolno pieczona wołowina, podawana z ryżem

• sałatka z grillowanym halloumi, szpinakiem, marynowanym burakiem, komosą 
ryżową, pomidorkami koktajlowymi, suszonym pomidorem, chipsami z 
marchewki, pestkami słonecznika i dressingiem miodowo-musztardowym 
(GF)

• sałatka cezar ze smażonymi filetem z kurczaka, sałatą rzymską, 
parmezanem, pomidorkami koktajlowymi, anchovi, grzankami i dressingiem 
cezar

• gnocchi z pesto bazyliowym, pomidorkami koktajlowymi, rukolą i tartym 
pecorino

• smażone fileciki z dorsza w panierce piwnej (LF)

• kalafior w tempurze z dressingiem tahini (LF)

• pieczone ziemniaczki w przyprawach (LF)

• colesław (LF) 

desery

• brownie z orzechami (GF)

• sernik nowojorski

• szarlotka

GF – dania bez glutenu; LF – dania bez laktozy



Open bar
Open bar start
Piwo – Inne Beczki Lager / Free Ipa

Wino białe – N'Pipas, DOC Vinho Verde, Portugalia

Wino czerwone – Castel Tempranillo, DO Catalunya, Hiszpania

Napoje ciepłe – kawa / herbata

Napoje zimne – woda gazowana / niegazowana / soki owocowe / lemoniada / napoje gazowane

Open bar basic
Piwo – Inne Beczki Lager & Pilzner / Free ipa

Wino białe – N'Pipas, DOC Vinho Verde, Portugalia

Wino czerwone – Castel Tempranillo, DO Catalunya, Hiszpania

Wino musujące - Prosecco Bedin Extra Dry, DOC Treviso, Włochy / Wino musujące 0%

Wódka - Wyborowa / Luksusowa

Whisky – Jameson

Rum – Havana Anejo 3 Anos

Koktajlę - Cherry Long / Cytron Power / Herbatnik Sour / Maraczuczu / Herbatnik Virgin

Napoje ciepłe - kawa / herbata

Napoje zimne – woda gazowana / niegazowana / soki owocowe / lemoniada / napoje gazowana

Open bar Premium
Piwo – Inne Beczki Lager & Pilzner / Free ipa

Wino białe – 12 Mezzo Malvasia, IGT Salento, Włochy / N'Pipas, DOC Vinho Verde, Portugalia

Wino czerwone – 12 Mezzo Primitivo, IGT Salento, Włochy / Castel Tempranillo, DO Catalunya, Hiszpania

Wino musujące – Prosecco Bedin Extra Dry, DOC Treviso, Włochy, / Wino musujące 0%

Wódka - Ostoya / Wyborowa

Whisky – Jameson / Chivas 12

Rum – Havana Club Especial / Havana Anejo 3 Anos

Gin - Beefeater London Dry

Koktajlę - Dublin Lemonade / Berry Moon / Jameson Sour / Red Spritz / Cherry long / Maraczuczu / Cytron Power / Herbatnik sour / 
Berry Moon Virgin / Herbatnik virgin

Napoje ciepłe – kawa / herbata

Napoje zimne – woda gazowana / niegazowana / soki owocowe / lemoniada / napoje gazowane



kontakt

eventy@pvm.pl

mariusz.dampc@pvm.pl

Mariusz Dampc

Junior Project Manager

eventy@pvm.pl

mariusz.dampc@pvm.pl

Tel.:+48 515 015 427

Zarezerwuj stolik już dziś!

tel. +22 419 31 54

email: setki@pvm.pl

obserwuj nas 

www.setkipowodow.pl

Godziny otwarcia restauracji

Wtorek 12:00 - 22:00

Środa 12:00 – 22:00

Czwartek 12:00 – 22:00

Piątek 12:00 – 01:00

Sobota 12:00 – 01:00

Niedziela 12:00 – 21:00

Kontakt i szczegółowa wycena

Obraz zawierający tekst, clipart

Opis wygenerowany automatycznie

UWAGI:
• Do grup powyżej osób 5 osób doliczamy serwis do każdego zamówienia w wysokości 10%
• W przypadku grup powyżej 10 osób obowiązuje wcześniejsze zamówienie

mailto:eventy@pvm.pl
mailto:mariusz.dampc@pvm.pl
mailto:setki@pvm.pl
http://www.setkipowodow.pl/
https://www.facebook.com/setkipowodow
https://www.instagram.com/setkipowodow/
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